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[Produktname] von [Firma] holt [Bronze/Silber/Gold/Super Gold – Nichtzutreffendes löschen] bei den World Cheese Awards 2024

[Herstellername] aus [Ort] war bei den World Cheese Awards, die dieses Jahr im  Pavilhão Multiusos de Viseu, in Viseu, Portugal, stattfanden, unter den Siegern.  Aus der Gesamtzahl von 4.786 teilnehmenden Käsen sicherte sich [Produktname], ein [Sorte] Käse aus [Standort der Firma] den heißbegehrten [Bronze / Silber / Gold/Super Gold – Nichtzutreffendes löschen] Preis in diesem weltweit einzigartigen Wettbewerb, bei dem es nur um Käse geht.
Insgesamt 240 Jurymitglieder aus 39 Ländern wurden in 104 Teams aufgeteilt und übernahmen die gewaltige Aufgabe, zu bestimmen, welche Käse zugelassen werden sollten. Die Jury bestand aus Experten aus einer Vielzahl von Disziplinen aus der Molkereibranche, einschließlich Technologen, Bewertern, Käufern, Köchen, Herstellern, Einzelhändlern, Branchenfachkräften, Journalisten und Influencern.
Die Käse wurde akribisch auf Faktoren wie Erscheinungsbild der Rinde und des Teigs, Aroma, Körper, Textur und vor allem Geschmack und Mundgefühl geprüft. Um einen absolut fairen Wettbewerb sicherzustellen, fand eine Blindbewertung statt; die Jury erhielt eine kurze Beschreibung, aber keine Hinweise auf Herkunft oder Hersteller. 
Der Gewinner [Produktname] ist [Geben Sie eine Beschreibung ein, einschließlich eine Zusammenfassung des Käses, den Herstellungsprozess und alle speziellen Charakteristiken oder die Geschichte oder andere einzigartige Charakteristiken, die ihn besonders machen]. 
[Herstellername] von [Firmenname] bemerkt: [Geben Sie Kommentare ein, einschließlich was Sie von dem Preis halten, was er für Ihr Geschäft bedeutet und wie stolz Sie auf Ihr Produkt sind. Wenn Sie zum ersten Mal gewinnen, könnten Sie erklären, was Sie dazu getrieben hat, dieses Jahr teilzunehmen. Wenn Sie schon mehrfach gewonnen haben, erklären Sie vielleicht, wie die Preise Ihnen in Bezug auf Ihre Glaubwürdigkeit einen Mehrwert geschenkt haben, wie sie Türen zu neuen Händlern geöffnet und den Verkauf gesteigert haben]. 
Dieses Jahr war der Wettbewerb der bisher größte mit 1.032 Unternehmen aus der ganzen Welt. Die Beurteilung fand an nur einem Tag statt, mit der Verteilung von Bronze, Silber, Gold und Super Gold am Morgen und der Neubeurteilung am Nachmittag, um die 14 besten Käse zu bestimmen, aus denen dann der absolute Sieger, der World Champion Cheese 2024, gewählt wurde. 
John Farrand, Geschäftsführer von Guild of Fine Food, der Organisation hinter den World Cheese Awards, bemerkt: „World Cheese hat sich als einzigartiger Event etabliert. Nicht nur, weil er ein Panel von Experten zusammenbringt, das jeden Käse sorgfältig nach seinen Charakteristiken bewertet und Preise verleiht, sondern den Zuschauern auch die Kultur einer Stadt und Region vermittelt. Es hat uns viel Spaß gemacht, unsere Jury und Hunderte von Fachkräften aus der Molkereibranche nach Viseu, einer Stadt im Herzen der portugiesischen Käseherstellung, zu bringen, damit sie auch die breitere Kultur, das Terroir und die großzügige Gastfreundschaft erfahren. Der Event bietet ein einmaliges Forum für den grenzenüberschreitenden Meinungsaustausch und Aufbau von persönlichen Beziehungen und Zusammenarbeit.  Wir sind stolz, dies zu fördern.“
Halten Sie sich auf den sozialen Medien auf dem Laufenden: [Geben Sie Ihren Firmen @Tag ein], @guildoffinefood #WorldCheeseAwards

-ends-
Für weitere Informationen, Bilder oder um ein Interview zu arrangieren, wenden Sie sich bitte an [Geben Sie Ihre Kontaktangaben hier ein]

Hinweise für Editoren:
· Die World Cheese Awards werden von Guild of Fine Food organisiert. Für weitere Informationen besuchen Sie bitte www.gff.co.uk

· Jedes Jahr arbeitet Guild of Fine Food eng mit über 20 konsolidierten Versandpunkten auf der ganzen Welt zusammen, um sicherzustellen, dass die Käse im bestmöglichen Zustand für die Bewertung bei den World Cheese Awards ankommen. Es werden besondere Genehmigungen von Gastländern eingeholt, um Logistik- und Kostenbarrieren für Hersteller zu beseitigen und so sicherzustellen, dass wir sowohl die besten und kleinsten artisanalen Käsehersteller als auch die größeren Produzenten einbeziehen.

Die Hauptsponsoren der World Cheese Awards 2024 sind:  
· Barber’s | Bertsch Foodtec GmbH | Hâute Fromagerie | Intercheese AG | Kalt Maschinenebau AG | Lactogal Produtos Alimetares S.A | Le Gruyère AOP | MENY | Sartori | Snowdonia Cheese Company | The Fine Cheese Co. | The USA Cheese Guild
 
Die Trophäensponsoren der World Cheese Awards 2024 sind:  
· AGRI Expo | Atalanta Plaza | Boska | Forever Cheese | Horgans Delicatessen Supplies | Japanese Cheese Council | Lacteo Network | Rowcliffe | Rupp AG | Specialist Cheesemakers Association 
 
Die Unterstützer der World Cheese Awards 2024 sind:  
· Academy of Cheese | Eurilait | Good Cheese magazine | Peter Green Chilled | The Pangbourne Cheese Shop | Shepherds Purse  
image1.jpeg
WORLD CHEESE

s, oV
€U portVY




