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[Nome do produto] da [empresa] ganha [Bronze/Silver/Gold/Super Gold [Bronze/Prata/Ouro/Super Ouro] – eliminar conforme apropriado] no World Cheese Awards 2025

[Nome do produtor] de [localização] foi nomeado entre os vencedores do World Cheese Awards 2025. 
O evento reconhecido mundialmente realizou-se na Festhalle na BernExpo, Suíça, na quinta-feira, 13 de novembro e registou um número recorde de 5.244 inscrições de todo o mundo. 
[nome do produto] um queijo de [variedade] fabricado em [localização da empresa] foi um dos participantes de destaque, obtendo um cobiçado prémio [Bronze / Silver / Gold/Super Gold – eliminar conforme apropriado].
Esta, a 37ª edição do evento de queijos mais prestigioso do mundo, contou com participantes de 46 países. Os queijos foram avaliados por um júri de 265 conceituados especialistas, incluindo críticos, chefes de cozinha, criadores de receitas, compradores, retalhistas, jornalistas, locutores e outros especialistas na área. 
Todos os anos, o júri é criteriosamente selecionado de entre alguns dos profissionais do queijo mais conceituados do mundo para garantir que exista um equilíbrio em termos de idade, género, disciplina e áreas de especialização.  
Os juízes trabalham em equipas de dois ou três, identificando quaisquer queijos dignos de um prémio Bronze [Bronze], Silver [Prata], Gold [Ouro] ou Super Gold [Super Ouro]. Avaliam o visual, a textura, o aroma e o sabor de cada queijo participante, pontuando aspetos como a aparência da casca e da pasta, bem como o aroma, o corpo e a textura do queijo, com a maioria dos pontos atribuídos ao sabor e à sensação na boca. 
Para garantir uma competição totalmente justa, todo o processo de avaliação é realizado em ‘provas cegas’; todas as embalagens, bem como os logótipos e marcas de identificação são retirados, sendo dada aos juízes uma breve descrição, sem qualquer indicação da origem ou do produtor. 
O premiado [nome do produto] é [inserir descrição. Incluir uma visão geral do queijo, o processo de fabrico, e quaisquer características ou história – quaisquer características únicas que o destaquem].
[Nome do produtor] da [nome da empresa] comenta: [inserir comentário. Este deverá ser com as suas próprias palavras, mas, a título de orientação, poderá incluir o que sente em relação ao prémio, o que este significa para o seu negócio, e o quanto se sente orgulhoso do produto. Se tiver ganho pela primeira vez, poderá explicar o que o levou a decidir participar este ano. Se tiver ganho diversas vezes, talvez possa explicar o quanto os prémios acrescentaram valor em termos de credibilidade, abertura de portas a novos retalhistas e de aumento das vendas]. 
John Farrand, diretor-geral da Guild of Fine Food comenta: “Não há nada como o World Cheese Awards, principalmente pelo fantástico espetáculo do dia – não há outra forma de ver 5000 queijos sob um único teto. Os nossos juízes são cuidadosamente selecionados para garantir uma ampla variedade de palatos e de perícia e representam mais de 40 países. Trabalhando em equipas de 2 ou 3, o júri de 26 especialistas degusta em provas cegas 45 queijos em 110 mesas, avaliando cuidadosamente cada queijo participante pelos seus próprios méritos, o que nos proporciona sempre uma lista fascinante de queijos vencedores originais. Os nossos pontos de consolidação espalhados por todo o mundo possibilitam aos produtores artesanais mais pequenos competir com nomes conhecidos; trata-se de condições de concorrência totalmente equitativas para todos os produtores de queijos e um reconhecimento comercial para aqueles que recebem um prémio.”


-termina-
Mantenha-se atualizado nas redes sociais [insira a @tag da sua empresa], @guildoffinefood #worldcheeseawards

[bookmark: _Hlk181002159]Para mais informações, imagens ou para marcar uma entrevista, queira contatar [insira os seus dados aqui]

Notas para os editores:
· O World Cheese Awards é organizado pela Guild of Fine Food; para mais informações visite www.gff.co.uk/worldcheese  

· Este ano, a Guild entrou em parceria com a Switzerland Cheese Marketing www.switzerlandcheesemarketing.com 

· [bookmark: _Hlk211848780]O prémio Es La Leche é novo no World Cheese Awards 2025, com o objetivo de celebrar e reconhecer o papel que o leite desempenha no processo de fabrico do queijo. O cuidado, o trabalho duro e a ciência por trás da produção do leite como ingrediente principal do queijo são ignorados no comércio e praticamente desconhecidos pelo consumidor amante do queijo. Este ano, o prémio irá reconhecer uma pessoa que tenha contribuído para as boas práticas e conhecimentos dos fabricantes e para as competências associadas com a criação de animais, em busca da excelência na produção do leite para a criação de queijos excecionais. 

Es La Leche, traduzido literalmente, significa ‘É o leite’ mas em espanhol coloquial é uma exclamação que significa ‘É o máximo’.

· Todos os anos, a Guild of Fine Food trabalha em estreita colaboração com mais de 20 pontos de envio consolidados em todo o mundo para garantir que os queijos sejam entregues ao World Cheese Awards no melhor estado possível para a avaliação, trabalhando com licenças especiais com os países anfitriões de modo que as barreiras de logística e de custo sejam removidas para os produtores – garantindo que possamos incluir os melhores de entre os melhores e os mais pequenos queijeiros, bem como os produtores maiores.

· Queijos de diversos tipos de leite inscritos incluem: de búfala, vaca, cabra, ovelha, camelo, cavalo e leites mistos

· São inscritos queijos de leite pasteurizado bem como de leite cru (não pasteurizado); no entanto, o World Cheese Awards atua de acordo com as diretrizes do país anfitrião relativamente à importação e à exportação de alimentos, e assim sendo, existem algumas restrições relativamente à inscrição de queijos provenientes de países específicos. 

Patrocinadores 
Os principais patrocinadores do World Cheese Awards 2025 são: Affineur Walo von Mühlenen | Barbers Farmhouse Cheesemakers | Bertsch Foodtech GmbH  | Cheese from Spain. | Graham's Port | Hâute Fromagerie | Intercheese AG | Kalt Maschinenbau AG | Le Gruyère AOP | MENY | Sartori | Snowdonia Cheese Co | The Fine Cheese co. | The USA Cheese Guild
Os patrocinadores de troféus do World Cheese Awards 2025 são: Agri Expo  | Boska | Cheesemonger Invitational | Chiswick Cheese market | Forever Cheese | Horgans Delicatessen Supplies | Hostettler & Co. AG | Japanese Cheese Council | Lacteo Network | Rowcliffe | Rupp AG | Specialist Cheesemakers Association

 Os apoiantes do World Cheese Awards 2025 são: Academy of Cheese | Atalanta Plaza | Eurilait | Good Cheese magazine | Halag Chemie AG | Peter Green Chilled | The Pangbourne singaporeCheese Shop | Tree of Life
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