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[Nombre del Producto] de [empresa] consigue un premio [Bronce/Plata/Oro/ Súper Oro – borrar según proceda] en los World Cheese Awards 2025

[Nombre del producto] de [ubicación] se ha elegido entre los ganadores de los premios World Cheese Awards 2025. 
El evento, reconocido mundialmente, tuvo lugar en el pabellón Festhalle de BernExpo, Suiza el jueves 13 de noviembre y recibió una cifra récord de 5244 entradas de todo el globo. 
[Nombre del producto] un queso [variedad] elaborado en [ubicación de la empresa] fue uno de los participantes destacados de la jornada, asegurándose un codiciado galardón [Bronce / Plata / Oro/ Súper Oro – borrar según proceda].
La 37ª edición del evento de quesos más prestigioso del mundo contó con participantes de 46 países. Los quesos fueron juzgados por un panel de 265 expertos líderes en quesos, entre los que se incluían críticos, chefs, creadores de recetas, compradores, minoristas, periodistas, locutores y otros expertos de la industria.   
Cada año, el panel se selecciona cuidadosamente de entre un número de profesionales del queso altamente apreciados en el mundo para garantizar que haya un equilibrio de edad, género, disciplina y áreas de especialización.
[bookmark: _Hlk212213990]Los jueces trabajan en equipos de dos o tres, identificando cualquier queso digno de un premio de Bronce, Plata, Oro o Súper Oro. Evalúan el aspecto, el tacto, el olor y el sabor de cada entrada, puntuando características como el aspecto de la corteza y la pasta, así como el aroma, el cuerpo y la textura del queso, y la mayoría de los puntos se otorgan por el sabor y sensación en boca.
Para garantizar una competición completamente justa, todo el proceso de evaluación se realiza "a ciegas"; Se eliminan todas las envolturas, logotipos y marcas de identificación; los jueces reciben una breve descripción, pero no una indicación del origen o el productor. 
El ganador [nombre del producto] es [insertar descripción. Incluya una descripción general del queso, el proceso de elaboración y cualquier característica especial o historia, cualquier característica única que lo haga destacar.].
[Nombre del productor]  de [nombre de la empresa] nos comenta: [introducir comentario. Estas deben ser sus propias palabras, pero como guía, puede incluir cómo se siente acerca del premio, qué significa para su negocio y lo orgulloso que está del producto. Si es la primera vez que participa, podría explicar lo que le hizo decidirse a hacerlo este año. Si usted ha sido ganador de múltiples premios, tal vez pueda explicar de qué manera han añadido valor los premios, en términos de credibilidad, apertura de puertas a nuevos minoristas y aumento de las ventas]. 
John Farrand, director gerente del Guild of Fine Food comenta: "No hay nada como los World Cheese Awards, sobre todo por el fabuloso espectáculo del día: no hay mejor forma de ver 5.000 quesos bajo un mismo techo.  Nuestros jueces son cuidadosamente seleccionados para garantizar una amplia gama de paladares y de experiencia, y representan a más de 40 naciones. Trabajando en equipos de 2 o 3, el panel de 265 expertos se dispone a catar a ciegas 45 quesos en 110 mesas. Evalúan cuidadosamente cada entrada por sus méritos propios; Esto siempre nos ofrece una lista convincente de quesos ganadores originales. Nuestros puntos de consolidación repartidos por todo el mundo hacen posible que los productores artesanales más pequeños puedan competir con nombres más reconocidos, lo que garantiza un concurso en igualdad de condiciones para todos los productores de queso como una merecida palmadita comercial en la espalda para aquellos que reciben un premio".


-fin-
Manténgase al día en las redes sociales [Introduzca el identificador de su empresa @handle/#tag], @guildoffinefood #worldcheeseawards

Para obtener más información, imágenes o concertar una entrevista, le rogamos se ponga en contacto en: [introduzca aquí sus datos de contacto]

Notas a los editores:
· Los World Cheese Awards están organizados por el Guild of Fine Food. Para más información visite www.gff.co.uk

· Este año el Guild se ha asociado con Switzerland Cheese Marketing www.switzerlandcheesemarketing.com 

· El premio Es La Leche es nuevo en los World Cheese Awards 2025. Su objetivo es el de celebrar y reconocer el papel que juega la leche en el proceso de elaboración del queso. El cuidado, el trabajo duro y la ciencia detrás de la producción de leche como ingrediente clave en el queso se pasan a menudo por alto en la industria y son prácticamente desconocidos por el consumidor amante del queso.  El premio de este año se le concederá a una persona que haya contribuido a las mejores prácticas y conocimientos para los fabricantes y en las habilidades ligadas a la cría de animales, en busca de la excelencia en la producción de leche para crear un queso excepcional.  

Es La Leche, no solamente se ha elegido por su sentido literal sino por su significado más coloquial en español para designar algo como verdaderamente excepcional.

· Cada año, el Guild of Fine Food trabaja en estrecha colaboración con más de 20 puntos consolidados de envío en todo el mundo para garantizar que los quesos se entreguen a los World Cheese Awards en las mejores condiciones posibles para ser juzgados, trabajando con licencias especiales con los países anfitriones para que se eliminen las barreras de logística y costo para los productores, lo que garantiza que podamos incluir tanto a los mejores y más pequeños queseros artesanales como a los productores más grandes.

· Los quesos de diferentes tipos de leche participantes incluyen: búfala, vaca, cabra, oveja, camella, yegua y leches mixtas.

· Se inscriben tanto quesos pasteurizados como de leche cruda (no pasteurizados), sin embargo, los World Cheese Awards actúan de acuerdo con las pautas del país anfitrión sobre la importación y exportación de productos alimenticios y, como tal, existen algunas restricciones para los quesos que proceden desde países específicos.  

Patrocinadores 
Los principales patrocinadores de World Cheese Awards 2025 son: Affineur Walo von Mühlenen | Barbers Farmhouse Cheesemakers | Bertsch Foodtech GmbH  | Cheese from Spain. | Graham's Port | Hâute Fromagerie | Intercheese AG | Kalt Maschinenbau AG | Le Gruyère AOP | MENY | Sartori | Snowdonia Cheese Co | The Fine Cheese co. | The USA Cheese Guild
Los patrocinadores de los trofeos de los World Cheese Awards 2025 son: Agri Expo  | Boska | Cheesemonger Invitational | Chiswick Cheese market | Forever Cheese | Horgans Delicatessen Supplies | Hostettler & Co. AG | Japanese Cheese Council | Lacteo Network | Rowcliffe | Rupp AG | Specialist Cheesemakers Association
 
Los colaboradores de los World Cheese Awards 2025 son: Academy of Cheese | Atalanta Plaza | Eurilait | Good Cheese magazine | Halag Chemie AG | Peter Green Chilled | The Pangbourne singaporeCheese Shop | Tree of Life
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