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[Nome del prodotto] di [azienda] vince il premio [Bronze/Silver/Gold/Super Gold – cancella le voci non pertinenti] ai World Cheese Awards 2025

[Nome del produttore] di [luogo] è stato nominato tra i vincitori dei World Cheese Awards 2025. 
L'evento, riconosciuto a livello mondiale, si è svolto giovedì 13 novembre presso la Festhalle del BernExpo, in Svizzera, e ha registrato la cifra record di 5.244 prodotti partecipanti provenienti da tutto il mondo. 
[Nome del prodotto] un formaggio [varietà] prodotto in [sede dell’azienda], uno tra gli eccezionali prodotti partecipanti, si è aggiudicato il premio [Bronze / Silver / Gold/Super Gold – cancella le voci non pertinenti].
Questa 37a edizione dell'evento caseario più prestigioso al mondo, ha visto la partecipazione di prodotti provenienti da 46 paesi. I formaggi sono stati esaminati da una giuria composta da 265 tra i maggiori esperti del settore, tra cui critici, chef, creatori di ricette, acquirenti, rivenditori, giornalisti, conduttori e altri esperti del settore.
Ogni anno la giuria viene selezionata personalmente tra alcuni dei più affermati professionisti del settore caseario al mondo, per garantire un equilibrio tra età, genere, disciplina e aree di competenza.
I giudici lavorano in squadre di due o tre persone, individuando i formaggi meritevoli di un premio Bronze, Silver, Gold o Super Gold. Valutano l'aspetto, la consistenza, l'odore e il sapore di ogni formaggio, assegnando un punteggio per l'aspetto della crosta e della pasta, nonché l'aroma, la corposità e la consistenza del formaggio; la maggior parte dei punti viene assegnata al sapore e alla consistenza in bocca.
Per garantire una competizione assolutamente equa, l'intero processo di valutazione è "alla cieca": vengono rimossi tutti gli imballaggi, i loghi e i marchi identificativi, e ai giudici viene fornita una breve descrizione, ma nessuna indicazione sull'origine o sul produttore.
Il premiato [nome del prodotto] è [inserire una descrizione, inclusa una panoramica del formaggio, il processo di produzione ed eventuali caratteristiche speciali o la storia; qualsiasi caratteristica unica che lo rende speciale].
[Nome del produttore] di [nome dell’azienda] commenta: [Inserisci un commento, con parole tue, ma che possa essere usato come guida; potresti includere cosa pensi del premio, cosa significa per la tua attività e quanto sei orgoglioso del prodotto. Se hai vinto un premio per la prima voltai, potresti spiegare cosa ti ha spinto a partecipare quest'anno. Se hai vinto più premi, potresti spiegare in che modo i premi hanno aggiunto valore in termini di credibilità, aprendo le porte a nuovi rivenditori e aumentando le vendite.]. 
John Farrand, amministratore delegato della Guild of Fine Food, l'organizzazione dietro i World Cheese Awards, commenta: John Farrand, amministratore delegato della Guild of Fine Food, commenta: "Niente è paragonabile ai World Cheese Awards, soprattutto per lo straordinario spettacolo che offrono: non esiste altro evento che riunisce 5.000 formaggi sotto lo stesso tetto. I nostri giudici vengono selezionati con cura per garantire un'ampia varietà di palati e competenze, e rappresentano oltre 40 nazioni. La giuria di 256 esperti, divisa in squadre di 2 o 3 persone, degusta alla cieca 45 formaggi su 110 tavoli, valutando attentamente ogni prodotto in base ai suoi meriti; questo ci permette di stilare un elenco eccezionale di formaggi vincitori originali. I nostri punti di consolidamento sparsi in tutto il mondo consentono anche ai più piccoli produttori artigianali di competere con marchi affermati; è una competizione equa per tutti i produttori di formaggi ed un importante riconoscimento commerciale per coloro che si aggiudicano un premio."


-fine-
Non perderti tutti gli aggiornamenti sui social media [inserisci la tua azienda @tag], @guildoffinefood #worldcheeseawards

Per maggiori informazioni, immagini o per organizzare un'intervista, si prega di contattare [inserisci qui i tuoi dettagli]

Note per gli editori:
· I World Cheese Awards sono organizzati dalla Guild of Fine Food, per maggiori informazioni visita il sito web www.gff.co.uk

· Quest'anno la Guild ha collaborato con Switzerland Cheese Marketing www.switzerlandcheesemarketing.com 

· Il premio Es La Leche è una novità dei World Cheese Awards 2025 e mira a celebrare e riconoscere il ruolo del latte nel processo di produzione del formaggio. La cura, il duro lavoro e la scienza alla base della produzione del latte, in quanto ingrediente chiave del formaggio, vengono spesso trascurati nel settore e sono praticamente sconosciuti ai consumatori amanti del formaggio. Quest'anno, il premio andrà alla persona che ha contribuito a diffondere le migliori pratiche e conoscenze per i produttori e le competenze affini dell'allevamento animale, al fine di raggiungere l'eccellenza nella produzione del latte e così creare formaggi straordinari.

· Es La Leche, se tradotto letteralmente, significa "È il latte", ma nello spagnolo colloquiale è un'esclamazione usata per dire "È incredibile".

· Ogni anno, la Guild of Fine Food collabora a stretto contatto con oltre 20 punti di spedizione consolidati in tutto il mondo per garantire che i formaggi vengano consegnati ai World Cheese Awards nelle migliori condizioni possibili per la valutazione; richiedendo licenze speciali ai paesi ospitanti in modo da eliminare le barriere logistiche e di costo per i produttori, garantendo così di poter coinvolgere sia i migliori e più piccoli casari artigianali sia i produttori più grandi.

· I formaggi iscritti e provenienti da diversi tipi di latte includono: latte di bufala, di mucca, di capra, di agnello/pecora, di cammello, di cavallo e latte misti

· Sono ammessi sia formaggi pastorizzati che formaggi a latte crudo (non pastorizzati), tuttavia i World Cheese Awards agiscono in conformità con le linee guida del paese ospitante in merito all'importazione ed esportazione di prodotti alimentari e, in quanto tali, vi sono alcune restrizioni su formaggi provenienti da paesi specifici.


Sponsor
I principali sponsor di World Cheese Awards 2025 sono: Affineur Walo von Mühlenen | Barbers Farmhouse Cheesemakers | Bertsch Foodtech GmbH  | Cheese from Spain. | Graham's Port | Hâute Fromagerie | Intercheese AG | Kalt Maschinenbau AG | Le Gruyère AOP | MENY | Sartori | Snowdonia Cheese Co | The Fine Cheese co. | The USA Cheese Guild
Gli sponsor dei trofei di World Cheese Awards 2025 sono: Agri Expo  | Boska | Cheesemonger Invitational | Chiswick Cheese market | Forever Cheese | Horgans Delicatessen Supplies | Hostettler & Co. AG | Japanese Cheese Council | Lacteo Network | Rowcliffe | Rupp AG | Specialist Cheesemakers Association
 
I sostenitori di World Cheese Awards 2025 sono: Academy of Cheese | Atalanta Plaza | Eurilait | Good Cheese magazine | Halag Chemie AG | Peter Green Chilled | The Pangbourne singaporeCheese Shop | Tree of Life
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