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[Produktname] von [Unternehmen] gewinnt [Bronze/Silber/Gold/Super Gold – Nichtzutreffendes löschen] bei den World Cheese Awards 2025

[Name des Herstellers] aus [Standort] wurde bei den World Cheese Awards 2025 zum Gewinner gekürt. 
Die weltweit anerkannte Veranstaltung fand am Donnerstag, dem 13. November, in der Festhalle der BernExpo in der Schweiz statt und verzeichnete eine Rekordzahl von 5.244 Einreichungen aus aller Welt. 
[Produktname], ein [Sorte] Käse aus [Standort des Unternehmens], war einer der herausragenden Teilnehmer und sicherte sich die begehrte Auszeichnung [Bronze/Silber/Gold/Super Gold – Nichtzutreffendes löschen].
An dieser 37. Ausgabe der weltweit renommiertesten Käseveranstaltung nahmen Teilnehmer aus 46 Ländern teil. Die Käsesorten wurden von einer Jury aus 265 führenden Käseexperten bewertet, darunter Kritiker, Köche, Rezeptentwickler, Einkäufer, Einzelhändler, Journalisten, Rundfunksprecher und andere Fachleute auf diesem Gebiet.   
Jedes Jahr wird die Jury aus einigen der renommiertesten Käsefachleuten der Welt handverlesen, um ein ausgewogenes Verhältnis hinsichtlich Alter, Geschlecht, Fachgebiet und Spezialisierung zu gewährleisten.
Die Juroren arbeiten in Zweier- oder Dreierteams und bestimmen, welche Käse eine Bronze-, Silber-, Gold- oder Super-Gold-Auszeichnung verdienen. Sie bewerten das Aussehen, die Konsistenz, den Geruch und den Geschmack jedes eingereichten Produkts und vergeben Punkte für Aspekte wie das Aussehen der Rinde und des Teigs sowie das Aroma, den Körper und die Textur des Käses, wobei die meisten Punkte für den Geschmack und das Mundgefühl vergeben werden.
Um einen absolut fairen Wettbewerb zu gewährleisten, erfolgt die gesamte Bewertung „blind“: Alle Verpackungen und identifizierenden Logos und Kennzeichnungen werden entfernt, und die Juroren erhalten eine kurze Beschreibung, jedoch keine Angaben zur Herkunft oder zum Hersteller. 
Der preisgekrönte [Produktname] ist [Beschreibung einfügen. Fügen Sie eine Übersicht über den Käse, den Herstellungsprozess und alle besonderen Merkmale oder die Geschichte hinzu – alle einzigartigen Merkmale, die ihn auszeichnen].
[Name des Herstellers] von [Name des Unternehmens] kommentiert: [Kommentar einfügen. Dies sollten Ihre eigenen Worte sein, aber als Orientierung könnten Sie Ihre Meinung zu der Auszeichnung, ihre Bedeutung für Ihr Unternehmen und Ihren Stolz auf das Produkt einfließen lassen. Wenn Sie zum ersten Mal gewonnen haben, könnten Sie erklären, warum Sie sich dieses Jahr zur Teilnahme entschlossen haben. Wenn Sie bereits mehrfach ausgezeichnet wurden, erklären Sie vielleicht, wie die Auszeichnungen Ihren Ruf gestärkt, Ihnen neue Absatzmärkte eröffnet und Ihren Umsatz gesteigert haben].
John Farrand, Geschäftsführer der Guild of Fine Food, der Organisation hinter den World Cheese Awards, kommentiert: John Farrand, Geschäftsführer der Guild of Fine Food, kommentiert: „Es gibt nichts Vergleichbares zu den World Cheese Awards, nicht zuletzt wegen des spektakulären Tagesprogramms – nirgendwo sonst kann man 5.000 Käse unter einem Dach sehen. Unsere Juroren werden sorgfältig ausgewählt, um ein breites Spektrum an Geschmäckern und Fachkenntnissen zu gewährleisten, und sie vertreten über 40 Nationen. In Teams von zwei oder drei Personen verkosten die 265 Experten jeweils 45 Käsesorten an 110 Tischen blind und bewerten jede Einsendung sorgfältig nach ihren eigenen Vorzügen. So erhalten wir immer eine überzeugende Liste der originellen Gewinnerkäse. Unsere Sammelpunkte auf der ganzen Welt ermöglichen es auch den kleinsten artesanalen Produzenten, mit bekannten Namen zu konkurrieren. Es herrschen für alle Käseproduzenten völlig gleiche Wettbewerbsbedingungen, und diejenigen, die eine Auszeichnung erhalten, können sich über eine kommerzielle Anerkennung freuen.

-Ende-
Halten Sie sich über soziale Medien auf dem Laufenden [@tag des Unternehmens hier einfügen], @guildoffinefood #worldcheeseawards

Für weitere Informationen, Bildmaterial oder zur Vereinbarung eines Interviews wenden Sie sich bitte an [Kontaktangaben hier einfügen].

Hinweise für Redakteure:
· Die World Cheese Awards werden von der Guild of Fine Food organisiert. Weitere Informationen finden Sie unter www.gff.co.uk

· In diesem Jahr arbeitet die Guild mit Switzerland Cheese Marketing zusammen www.switzerlandcheesemarketing.com. 

· Der „Es La Leche Award“ ist neu bei den World Cheese Awards 2025 und soll die Bedeutung der Milch für die Käseherstellung würdigen und anerkennen. Die Sorgfalt, die harte Arbeit und die Wissenschaft, die hinter der Produktion von Milch als Hauptzutat für Käse stehen, werden in der Branche oft übersehen und sind den Käseliebhabern unter den Verbrauchern so gut wie unbekannt. Der diesjährige Preis würdigt eine Person, die zu Best Practices und Wissen für Hersteller sowie zu den damit verbundenen Fähigkeiten der Tierhaltung beigetragen hat, um Spitzenleistungen in der Milchproduktion zu erzielen und außergewöhnlichen Käse herzustellen.  

„Es La Leche“ bedeutet wörtlich übersetzt „Es ist die Milch”, aber im umgangssprachlichen Spanisch ist es ein Ausruf für „Das ist toll”.

· Jedes Jahr arbeitet die Guild of Fine Food eng mit über 20 konsolidierten Versandstellen auf der ganzen Welt zusammen, um sicherzustellen, dass die Käse in bestmöglichem Zustand zur Bewertung bei den World Cheese Awards angeliefert werden. Dabei werden spezielle Lizenzen mit den Gastgeberländern vereinbart, um logistische und finanzielle Hindernisse für die Hersteller zu beseitigen und sicherzustellen, dass sowohl die besten und kleinsten handwerklichen Käsehersteller als auch die größeren Produzenten teilnehmen können.

· Zu den eingereichten Käsesorten aus verschiedenen Milchsorten gehören: Büffel-, Kuh-, Ziegen-, Schaf-/Mutterschaf-, Kamel-, Pferde- und Mischmilch.

· Es werden sowohl pasteurisierte als auch Rohmilchkäse (unpasteurisiert) eingereicht, jedoch handelt die World Cheese Awards in Übereinstimmung mit den Richtlinien des Gastgeberlandes bezüglich der Ein- und Ausfuhr von Lebensmitteln, sodass es einige Einschränkungen für Käse aus bestimmten Ländern gibt.   

Sponsoren 
Die Hauptsponsoren der World Cheese Awards 2025 sind: Affineur Walo von Mühlenen | Barbers Farmhouse Cheesemakers | Bertsch Foodtech GmbH  | Cheese from Spain. | Graham's Port | Hâute Fromagerie | Intercheese AG | Kalt Maschinenbau AG | Le Gruyère AOP | MENY | Sartori | Snowdonia Cheese Co | The Fine Cheese co. | The USA Cheese Guild
Die Trophäensponsoren der World Cheese Awards 2025 sind: Agri Expo  | Boska | Cheesemonger Invitational | Chiswick Cheese market | Forever Cheese | Horgans Delicatessen Supplies | Hostettler & Co. AG | Japanese Cheese Council | Lacteo Network | Rowcliffe | Rupp AG | Specialist Cheesemakers Association

Die Unterstützer der World Cheese Awards 2025 sind: Academy of Cheese | Atalanta Plaza | Eurilait | Good Cheese magazine | Halag Chemie AG | Peter Green Chilled | The Pangbourne singaporeCheese Shop | Tree of Life
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