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 [会社名] の[製品名] が世界チーズアワード2025にて [ブロンズ/シルバー/ゴールド/スーパーゴールド – 必要に応じ削除] 賞に輝く 

 [所在地] の[製品名] が世界チーズアワード2025の受賞作品となりました。 
世界的に定評のある同イベントは、11月13日（木）にスイスはベルンエキスポのフェストハレで開催され、世界中から過去最多となる5,244件のエントリーが結集しました。
際立って優れていた[製品名]は、[会社の所在地] にて製造された [種類]のチーズで誰もが熱望する [ブロンズ/シルバー/ゴールド/スーパーゴールド – 必要に応じ削除] 賞に輝きました。
今年で第37 46カ国から出品がありました。審査は批評家、シェフ、レシピ開発者、バイヤー、小売業者、ジャーナリスト、放送関係者、その他の専門家を含む265名の著名なチーズ専門家による審査員団が行いました。  
毎年、審査員団は世界でも最も実績のあるチーズ専門家の中から厳選され、年齢、性別、専門分野、専門領域のバランスが保たれるように構成されています。
審査員は2～3名のチームに分かれ、ブロンズ、シルバー、ゴールド、スーパーゴールドの各賞に値するチーズを選定します。各出品作の外観、感触、芳香、味覚を評価し、外皮やペーストの見た目、香気、コク、食感などの特質を採点し、得点の大部分は風味と質感に割り当てられます。
[bookmark: _Hlk211780072]完全な公平性を期するため、審査プロセス全体は「目隠し方式」で行われます。すべての包装および識別のロゴや表示は取り除かれ、審査員には短い説明が提供されますが、原産地や生産者に関する情報は一切示されません。
受賞に輝く [製品名] は [チーズの概観、製造工程および特徴もしくは由来、そして特に際立って優れているユニークな点等を記入]です。
[会社名] の[製造者名] のコメントです: [ コメントを記入。受賞者自身の言葉でお願いしますが、ガイドとしては受賞についての感想、御社にとってどういったことを意味するのか、また、どれほど同製品を誇らしく思うか等。初受賞の場合は、今年応募しようと思ったきっかけを説明したり、複数回受賞の場合は、信頼性、新規小売業者への販売ルートの開拓、売上増加など、同アワードがどのような付加価値をもたらしたかを説明すると良いでしょう]。 
 ギルド・オブ・ファイン・フード社のマネージング・ディレクター、ジョン・ファランド（John Farrand）氏は次のように述べています：「世界チーズアワードほど 他に類を見ないイベントはありません。何と言ってもその日の壮観さ――5,000種類ものチーズが一堂に集う機会は他にありません。幅広い味覚と専門性を確保するため審査員は厳格に精選され、 40カ国以上を代表しています。2～3名のチームに別れ、総勢265名の専門家審査員団は、110のテーブルに並べられた45種類のチーズを目隠し方式で賞味し、各エントリーをそれぞれの価値に基づいて慎重に評価します。これにより常に独創性あふれる受賞チーズのリストが生まれます。世界に点在する私どもの混載輸送拠点を経由して参加する、最も小規模な職人技を誇る生産者も有名ブランドと競い合えるのです。同イベントは全てのチーズ生産者にとって完全に公平な競争の場であり、受賞者にとってはビジネスの決断を後押しする多大な報奨となるのです」。


-以上-
ソーシャルメディア [御社の @tagを記入]、 @guildoffinefood #worldcheeseawardsで最新情報を発信。

より詳しい情報、画像、もしくはインタビューの設定については [連絡先を記入 ]
までお問い合わせください。

エディターへの覚書：
· 世界チーズアワードはギルド・オブ・ファインフード社が企画・運営しています。より詳しくは www.gff.co.ukをご覧ください。

· 本年度、ギルド社はスイス・チーズ・マーケテイング www.switzerlandcheesemarketing.com とパートナー提携しました。

· エス・ラ・レチェ賞は、世界チーズアワード2025に新設された賞であり、チーズ製造プロセスにおけるミルクの役割を称え、正しく認識してもらうことを目的としています。チーズの主要原料であるミルクの生産を背後で支える、細やかな配慮、惜しみない努力、そして科学は、業界では見過ごされがちであり、チーズ愛好家の消費者にはほとんど知られていません。 同賞は今年、卓越したチーズを生み出すためのミルク生産におけるメーカーの最高水準の知識と実践、ならびに畜産関連技術の発展に貢献した個人を表彰します。  
 
「エス・ラ・レチェ」は直訳すると「それはミルクだ」ですが、口語的なスペイン語では「すごい！」という感嘆の表現として用いられます。

· [bookmark: _Hlk211780437]ギルド・オブ・ファインフード社は毎年、世界中の20ヵ所以上の混載輸送拠点と緊密に連携し、チーズが審査に最適な状態で世界ワールドチーズアワード会場に届けられるよう努めています。開催国との特別ライセンス契約により、生産者にとっての物流面やコスト面の障壁を取り除き、大手生産者だけでなく、最高峰の職人技を誇る小規模なチーズメーカーも参加できるよう配慮しています。

· エントリーされたチーズの多様な乳種としては以下のミルクが挙げられます：水牛、牛、山羊、羊、ラクダ、馬、混合乳。


· 低温殺菌乳および生乳（非加熱処理）を使用した双方の種類のチーズが出品されますが、毎年、世界チーズアワードは食品の輸出入に関する開催国のガイドラインに従って運営されます。そのため、特定の国からのチーズの出品には制限が設けられています。  
 

スポンサー 
世界チーズアワード 2025の主要スポンサー： Affineur Walo von Mühlenen | Barbers Farmhouse Cheesemakers | Bertsch Foodtech GmbH  | Cheese from Spain. | Graham's Port | Hâute Fromagerie | Intercheese AG | Kalt Maschinenbau AG | Le Gruyère AOP | MENY | Sartori | Snowdonia Cheese Co | The Fine Cheese co. | The USA Cheese Guild
世界チーズアワード2025のトロフィー・スポンサー: Agri Expo  | Boska | Cheesemonger Invitational | Chiswick Cheese market | Forever Cheese | Horgans Delicatessen Supplies | Hostettler & Co. AG | Japanese Cheese Council | Lacteo Network | Rowcliffe | Rupp AG | Specialist Cheesemakers Association
 
世界チーズアワード 2025 の協賛社： Academy of Cheese | Atalanta Plaza | Eurilait | Good Cheese magazine | Halag Chemie AG | Peter Green Chilled | The Pangbourne singaporeCheese Shop | Tree of Life
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